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La séduction

« Procede visant
a susciter
délibérement
une admiration,
attirance, voire

l'amour »
(Wikipedia)







Le contexte des années 2000 :
La demande

Lien alimentation - santé%“‘"’"""“
et importance santée = _ %
.Y

- Epidémie de I'obésité
= Vieillissement

= Aliments fonctionnels et
ingrédience
= Le biologique



Le contexte des années 2000 :
L'offre

L'offre santé se diversifie

Les super aliments
L'attrait de la canneberge

Aliments fonctionnels et
ingrédience
Le biologique



Le contexte des années 2010 :
La demande

- La santeé et le plaisir gourmand

- La cuisine maison et le nomadisme
- La sensibilité aux prix

- La responsabilité et I'achat local

- Le consommateur connecté

HOMARDS

DDDDDDDDDDDDDDDD EINE. COM



Une offre santé ameéliorée

Une forte concurrence sur les prix

La personnalisation de la relation client
Une offre omnicanal




Le contexte des années 2010 :
La cannheberge

= Offre > demande

= Ralentissement de |la demande pour
les principales catégories




Facteurs de croissance

Taux de croissance de la population

Augmentation du revenu (Alston, Medellin-
Azuara and Saitone, 2014)

m) Nécessité de séduire sa clientéle



Séduire sa
clientele :

Le porc du
Québec

www.facepook.



vﬁ Le porc | Le Porc du Qué

€« C' [} www.leporcduquebec.com/fr

LEPORC LESCOUPES NOSRECETTES NOSELEVEURS NOTRE SAVOIR-FAIRE

LE PORC DU QUEBECA  UN SAVOIR-FAIRE A DEVELOPPEMENT
CHANGE L'AVANT-GARDE DURABLE

LE PORC DU QUEBEC
A CHANGE

BON POUR LA SANTE

Le porc du Québec est une source inesti

s d’étre la source alimentaire numer

es de haute qualité aident a

races et contribuent au maintien d’un poids santé. Son fer permet

s, le pore du Québec convie

considérent le porc comur premiére de

té et leur personnal t artisans. Le

pore du Québec est donc la viande polyvalente par excellence, idéale pour toutes les occasions.

Aujourd’hui, le porc du Québec offre une variété de plus de 32 coupes. UN PRODUIT DE CLASSE MONDIALE

Evidemment, on connait nos classiques : les cotelettes, le filet, les
cotes levées et le roti. Reste que cette viande bien de chez nous est
30 % plus maigre qu'il y a 25 ans. Elle vous offre aussi plus de
possibilités que jamais. N'hésitez pas a8 demander les coupes plus
osées a votre boucher, vous verrez, vos papilles vous en seront inégalable &

reconnaissantes ! d'importance pour les Québécois.

ans plus de

e un produit de qualité

ers le monde, le porc du Québec représente assurément un fleuron gourmand
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[ Le Porc du Québec x 4 ¥

€« C' [ www.leporcduquebec.com/fr/accue

LE PORC LES COUPES NOS RECETTES NOS ELEVEURS NOTRE SAVOIR-FAIRE

CUISINEZ il THRESA ET REJEAN LEMOINE ...

PROPRIETAIRES FERME LE PORC DU MOINE INC.

EN TOUTE CONFIANCE
POUR:
A Y
ﬂo‘) %
&/
LES BEAUX-PARENTS UNE PREMIERE « DATE » UN SOUPER DE FILLES

% -
UN'SOUPER DE GARS UN REPAS SANTE UNE SOIREE D'HIVER ~—

TROUVEZ UNE RECETTE FAITES CONNAISSANCE

s d'utilisation




Comment faire ?




2. Définir le positionnerment

Bienfaits pour la santé
Produit local
Certification Canneberge enviro-certifiée



3. Créer une marque géneérique

Une référence commune
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Le Pore du Qué[aec




4. Mettre en valeur ses produits

Adapter |'offre produits aux tendances du
marché



5. Communiquer ses atouts

Site internet
Médias sociaux
Foires alimentaires
Médias



Questions



